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Kurzbeschreibung

Die Mayas bezeichneten Schokolade zu Recht al's Speise der Goétter, denn sieist ein wahrhaft himmlisches
Geschmackserlebnis. Vor alem, wenn sich Pierre Hermé mit seinem ganzen Wissen und K6nnen dem
Themawidmet. In diesem anregenden Standardwerk finden Sie 380 meisterliche Kreationen, von ganz
einfach nachzukochenden bis zu raffinierten Profi-Rezepten, von Warmen Schokol aden-Tartel etts mit
Himbeeren bis zu Gebratenen Jakobsmuscheln mit Chicorée und Kakao.

Geniefden Sie verfuhrerische, sinnliche Glanzstiicke mit Schokolade: IThr Mund wird Augen machen!

Das LAROUSSE Standardwerk von Pierre Herme.
380 Rezepte fir jeden Schokoladenliebhaber, vom Hobbykoch bis zum Patissier.
Wissenswertes zu Anbau, Kakaobohnen-Sorten, Veredelung, Herkunftsschokolade.

Aulerdem: Schokoladen-Kochschule mit Schritt-fiir-Schritt-Anleitungen und ein Glossar des
Fachvokabulars. Uber den Autor und weitere Mitwirkende

Pierre Herméist ein international anerkannter Meister: Berilhmt und hochgeschétzt fir seine Kreativitét und
Perfektion, gilt er als "Picasso der Patisserie” (Vogue) und hat die Welt der stiRen Kostlichkeiten
revolutioniert. Mit 20 Jahren bereits Chef-Patissier, war er bald international bekannt und griindete 1996
Pierre Hermé Paris ®. Gourmets aus der ganzen Welt pilgern zu seinen Patisserien und zu seinen Schoko-
Bars der Luxusklasse - wahre Tempel der sliRen Verfihrung!
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